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Opis przedmiotu zamoéwienia

. Informacje ogdlne
Celem zamowienia jest wybor wykonawcy ustugi cateringowej - wyzywienia dla (30)
podopiecznych Dziennego Domu Pomocy w Chomigzy Szlacheckiej (,DDP”) zgodnie

Z wymogami Zamawiajgcego.

Il. Przedmiot zaméwienia

1. Przedmiot zamdwienia obejmuje ustuge dotyczgcg przygotowania i dowozenia
gotowych positkdw dla oséb niesamodzielnych, w tym niepetnosprawnych
oraz seniorow, uczeszczajgcych do DDP. Adres DDP: Chomigza Szlachecka
9D, 88-410 Chomigza Szlachecka.

2. Kody CPV:

- 55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

- 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkdw

- 55521200-0 - Ustugi dowozenia positkow.

lll. Wymagany termin realizacji

1. Od dnia podpisania umowy do 31.10.2028 r. Ustuga cateringu objeta
przedmiotem zamowienia bedzie wykonywana w dni robocze od poniedziatku do
piatku z wyjgtkiem dni ustawowo wolnych od pracy oraz dni wolnych od zaje¢
opiekunczych, w godzinach od 08:30 do 13:30.

2. Wielkos¢ dostaw ma charakter ryczattowy, co oznacza, ze Zamawiajgcy wymaga
dostarczania przez Wykonawce maksymalnie 30 zestawow positkow kazdego
dnia. 3. Doktadna liczba zestawdw podawana bedzie Wykonawcy przez
Zamawiajgcego co najmniej 24 godziny wczesniej, ha podstawie deklaraciji

podopiecznych zwigzanych z uczestnictwem w zajeciach dnia kolejnego. Na
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zestaw sktadajg sie $niadanie, dwu daniowy obiad oraz napoje (tygodniowo: 1 kg
kawy, 200 torebek herbaty dobrej jakosci, 4 kg cukru, 2 litrowe mleka w
kartoniku).

3. Wymagane godziny dostarczania positkow: godz. 8.30-9.00 sniadanie, godzina
13.00-13.30 obiad.

4. Godziny wymienione powyzej sg godzinami wydawania positkow - na Wykonawcy
cigzy obowigzek takiej organizacji dostaw, aby wydawanie positkow odbyto sie o
ustalonych porach.

5. Zamawiajgcy zastrzega, iz godziny wydawania positkow, w szczegolnosci obiadu,
mogg ulec zmianie, o czym Wykonawca zostanie poinformowany wczesniej.
Wykonawca winien przedstawi¢ do oferty jadtospisy na caty miesigc (20 dni
roboczych) przedmiotu zamowienia rozpisany na kolejne 10 dni roboczych wraz z
gramaturg positkow.

V. Dostarczane positki winny spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:
1) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarzac sie w
jadtospisie na kolejne 10 dni roboczych, (dotyczy positkéw obiadowych);
2) w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 2 razy obiad z drugim
daniem miesnym i co najmniej 1 raz rybnym;
3) OBIAD: W kazdym 10-dniowym jadtospisie (dni robocze) co najmniej jeden
raz powinny wystgpi¢ nastepujgce dania:
e kotlet de volaille,
e Kkotlet schabowy,
e gotgbki,
e Zeberka,
e udko z kurczaka.
Do kazdej porcji obiadowej obowigzkowo nalezy zapewni¢ suréwke warzywng.
Minimalna gramatura porcji (produkt gotowy do spozycia)
a) Danie miesne:
kotlet de volaille — min. 120 g
kotlet schabowy (panierowany) — min. 120 g
gotgbki — min. 200 g
zeberka (czesc¢ jadalna) — min. 180 g

udko z kurczaka (z koscig) — min. 220 g
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b) Dodatek skrobiowy (do wyboru):

ziemniaki / ryz / kasza / makaron — min. 200 g

c) Surowka:

suréwka warzywna swieza lub kiszona — min. 100 g

d) Sos (jesli wystepuje):

sos —min. 50 g

SNIADANIE: kazda porcja $niadaniowa powinna sie sktadaé 3-4 kromek
pieczywa i powinna zawiera¢ minimum 2 z wymienionych sktadnikéw: wedlina,
z0Mty ser, biaty ser lub twarozek, jajko. Do kazdej porcji powinno by¢ masto
prawdziwe tj. 82% oraz porcja warzyw tj. pomidor, ogorek, papryka. Raz na 10
dni sok przecierowy;

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej
jakosci, swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w
zrodtach dziatajgcych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig
substancji dodatkowych - konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie zuzycia soli na rzecz naturalnych
przypraw ziotowych;

w positkach nalezy unika¢ dodawania cukru i syropéw owocowych na bazie
cukru, jak np. syrop glukozowo-fruktozowy (takze do wody i herbaty);

w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone.

w przypadku dan miesnych wyklucza sie uzywania produktow typu instant
oraz gotowych produktéw np.: mrozone pierogi, gotgbki, klopsy, uzywania
produktow typu kostki rosotowe, mastopodobnych, seropodobnych, wedliny w
swoim sktadzie majg zawiera¢ powyzej 80% migsa, nie mogg zawierac
dodatkow skrobi i soi, mieso nie moze by¢ MOM (mieso odkostnione
mechanicznie);

wyklucza sie stosowania produktéw z glutaminianem sodu, produktow z
zawartoscig barwnikéw, konserwantow i zageszczaczy szkodliwych dla

zdrowia;

10) positki majg by¢ wyporcjowane w jednorazowych pojemnikach.

11) Wykonawca zobowigzuje sie do ograniczenia stosowania produktéw

przetworzonych na poczet innych wartosciowych produktéw odzywczych;
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12) w jadtospisie nalezy uwzgledni¢ stosowanie diety: ogodlnej, jarskiej,
bezmlecznej, bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb podopiecznych zgodnie z informacjg otrzymang od

Zamawiajgcego.

V. Pozostate wymagania
1. Wykonawca zobowiazuje si¢:

1) przygotowywac positki zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (t. j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.) fgcznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny
zywnosci i zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.);

2) przechowywac zgodnie z wymogami Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia
17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania prébek
zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007
roku Nr 80, poz. 545), probek pokarmowych ze wszystkich partii
przygotowanych i dostarczanych positkdw, kazdego dnia przez okres 72
godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z
podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisdw dotyczgcych technologii produkciji i jakosci
wykonywanych ustug;

3) dostarczac positki na wtasny koszt i ryzyko, witasnym transportem
spetniajgcym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych positkéw - zgodnie z przepisami prawa. Przygotowane posifKi
powinny posiadac temperature zgodng z wymogami, minimalna temperatura
zupy winna wynosi¢ 75°C, drugiego dania 65°C, ptynéw 80°C, a maksymalna
temperatura produktéw zimnych (suréwki) 15°C. Odbiér dostarczonych

positkow potwierdzony bedzie kazdorazowo protokotem ich dostarczania, z
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wyszczegolnieniem ilosci dostarczonych positkow, podpisem upowaznionego
pracownika Zamawiajgcego oraz Wykonawcy;

personel Wykonawcy winien posiadac¢ biezgce przeszkolenie w zakresie
obowigzujgcych przepisow prawa, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia.
Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie podopiecznych DDP przed
Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym.

Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi
opisanymi dla przedmiotu zamowienia.

W przypadku, gdy positki nie bedg zgodne z opisem przedmiotu zamdwienia
(jakosc, estetyczny wyglad) wszelkie uwagi bedg zgtaszane Wykonawcy przez
Zamawiajgcego na pismie.

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzgdzong przez
Wykonawce podczas wykonywania przedmiotu zamdéwienia.

Wykonawca, na kazde zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest do
przygotowania dodatkowego zestawu positkow do wgladu i kontroli dla
Zamawiajgcego. Wykonawca zostanie poinformowany o kontroli z 1- dniowym
wyprzedzeniem przez Zamawiajgcego. Ponadto przedstawiciel
Zamawiajgcego ma prawo kontrolowac¢ w kazdej chwili rodzaj i jako$¢
produktow, z ktérych bedg sporzgdzane positki, a takze przestrzeganie przez
Wykonawce i jego pracownikow wymogow wynikajgcych z Umowy, Zapytania
Ofertowego oraz z przepiséw dotyczgcych produkciji i jakosci Swiadczonych
ustug. Zakwestionowane przez przedstawiciela Zamawiajgcego positki pod
wzgledem ilosci i jakosci podlegaé bedg wymianie na koszt Wykonawcy.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeh Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ positki 0 nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych
zrodet — zgodnie z wymogami okreslonymi w niniejszym OPZ.

Jesli Wykonawca nie dostarczy positkdw spetniajgcych wyzej wymienione
kryteria zostanie obcigzony kosztami zamowienia positkow u innego
ustugodawcy.

Cena brutto jednodniowego wyzywienia dla kazdego z podopiecznych winna

zawiera¢ w sobie koszt przygotowania, dostarczenia positku i opakowan.



